
Mezze Magie – entführe Deine Sinne in die orientalische Küche

Draußen sitzen, frisch gebackenes Fladenbrot in Hummus dippen und bei lauen 

Temperaturen orientalische Vorspeisen genießen. In unserem Kochkurs bereiten wir

aus frischen Zutaten mit Koriander, Cumin und Nigella gewürzte Gerichte zu, die bei 

einer Mezze angeboten werden können ... und ein süßer Abschluss ist auch dabei!

Mezze

Klassischer Hummus

Muhammara (Dip aus gerösteter Paprika, Walnüssen)

Kibbeh (Bulgur-Lamm-Bällchen)

Salat aus grünen Bohnen, Zuckerschoten, Nigella

Kabeljau in süß-sauerer Paprika

Frisch gebackenes Fladenbrot 

***

Kardamom-Reis-Pudding mit Pistazien und Rosenwasser

Datum: 23. Mai  2025

Uhrzeit: 18 - 22 Uhr

Ort: Saniplus Küche im PEP Neuperlach

Für die Teilnahme an dem Kochkurs berechne ich € 89 pro Person. Darin sind alle 

Kosten für Lebensmittel, Aperitif, Mineralwasser und Raumnutzung enthalten. Die 

Plätze sind limitiert. Buchungen bitte an uta_kocht@gmx.de oder über die bekannten

Telefonnummern.

Ich freue mich auf einen genussvollen und unterhaltsamen Abend mit Euch.

Uta kocht!

Uta kocht! Tel: 0172 721 0696


